Lehrgangsbeschreibung:

In acht Unterrichtseinheiten beschaftigen sich die
Teilnehmerinnen und Teilnehmer des Lehrganges
mit der Rechtssystematik des Lebensmittelrechts,
insbesondere den Verordnungen der Européi-
schen Union und anderen Themen wie dem Le-
bensmittelhygienerecht.

Schwerpunkt der Ausbildung ist das in der Gast-
ronomie bereits eingefiihrte HACCP-Konzept (Ha-
zard Analysis and Critical Control Points). Im
Rahmen des Lehrganges weisen wir Sie auf die
mdglichen Risiken beim Einkauf, der Zubereitung
und der Ausgabe von Lebensmitteln hin. Weiter
zeigen wir Mdglichkeiten zur Risikoreduzierung
auf.

Weiter stellen wir den Leitlinien fur eine hygieni-
sche Lebensmittelpraxis in der Gastronomie und
den Leitfaden fir StralRen- und Vereinsfeste des
Ministeriums fur Ernahrung und Landlichen Raum
Baden-Wirttemberg vor. Zur Vertiefung des The-
mas ,Lebensmittelsicherheit” erhalten Sie weitere
Informationen und Unterlagen.

Lehrgangsinhalte:

EG — VO 178/2002 und 852/2004
Lebens- und Futtermittelgesetzbuch
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung
HACCP — Konzept / Rechtssystematik
Praxistipps fur den Festzeltbetrieb

Hinweise fir StralRen- und Vereinsfeste
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Empfehlungen fir Dokumentationen

Zielgruppe:

» Feldkéche und Mitarbeiter der Feldkiichen
im Zollernalbkreis

» Vereinsvorsitzende, die ein StraRen- oder
Vereinsfest durchfiihren mochten

> Mitarbeiter in GroRRkiichen

» Vereinsmitglieder, die Umgang mit Le-
bensmittel haben

> Interessierte Personen die Umgang mit Le-
bensmittel haben

Voraussetzungen:

» Giiltige Bescheinigung des Gesundheitsam-
tes nach 8 43 Infektionsschutzgesetz (Le-
bensmittelbereich) erforderlich.

Informationsveranstaltungen:

Vertreter des DRK wie auch des Land-
ratsamtes informieren Sie zum Thema
.Lebensmittelsicherheit” an folgenden
Terminen:

Ort: DRK — Hechingen
Fred-West-Stral3e 29

30.04.2010 20.00 — 22.00 Uhr
11.05.2010 20:00 — 22:00 Uhr

Ort: DRK - Albstadt-Ebingen
Sonnenstral3e 54

06.05.2010 20.00 — 22.00 Uhr

Weitere Termine:

Auf Anfrage

Kontaktadresse:

Lebensmittelsicherheit@drk-zollernalb.de

Leistungen:

Gerne beraten wir auch Sie vor Ort im Vorgriff
von entsprechenden Veranstaltungen. In un-
seren Seminaren zeigen wir lhnen auch még-
liche Varianten, wie Sie Arbeitsablaufe in Ih-
ren Kiichen / Festzelt hygienetechnisch und
damit im Sinne der EU-Verordnungen struktu-
ren.

Wir helfen Thnen zum obersten Ziel,
nur ,sichere Lebensmittel“ in Verkehr
zu bringen.
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